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穀物のリーディングカンパニー株式会社はくばく（本社：山梨県中央市、代表取締役社長：長澤 重俊）は、 

2019年秋冬新商品として、はじめてでも手に取りやすい「もち麦シリーズ：２品」、麺にも粉にも「食シーン広がるもち麦商品：

2品」、好評の「そば湯まで美味しい蕎麦ラインアップ：1品」、「チャネル限定大麦商品：3品」の計8品を 

9月1日より発売いたします。 

 

もち麦市場はまだまだ拡大の余地あり！はじめてでも手に取りやすい“もち麦”商品 が新発売！                 

小容量サイズ / 調理不要のもち麦シリーズ  はじめて食べるもち麦 / かけるだけもち麦   

“もち麦”を使ってみたけど止めてしまった方・購入意欲はあるが購入まで

至らない方が多く存在。その理由として、「今のもち麦商品だと内容量が多

くて買いづらい」「調理方法が分からない」など手に取りづらい声があるこ

とが分かりました。そこで、はじめてでも手に取りやすい小容量サイズの

“もち麦”と、調理不要の“もち麦”でお客様の不満の声を解消しもち麦の食

経験を高めていきます。 

 

■商品特長■ 

＜はじめて食べるもち麦＞ 

① お米1合にもち麦1袋25gを推奨（当社従来品：お米1合にもち麦1袋50g）する「続けやすい」炊き上がり配合。 

② 容量は6袋入（当社従来品：12袋）で「試しやすい」サイズ。 
 

 

＜かけるだけもち麦＞ 

① 品質を見直しおいしさアップ、伝わるパッケージへリニューアル。 

もち麦初心者でも「食べ続けやすい」商品設計にして新登場。 

－「 品質の見直し 」 ：においの少ない品種を厳選、添加物・製造工程を見直し、 

におい・色（褐変）・食感（べたつき）を改善。 

―「伝わるパッケージ」：そのまま使えることが分かる商品名と調理画像、2食分と明記し1回の使用量を 

明確化（ごはん茶碗1杯(150g)に25gで約1.5割もち麦ごはんを推奨）。 

② ゆでた“もち麦”をレトルトパック。ごはんにかけてもち麦ごはん、スープやサラダにかけてトッピング具材として、

普段の食事に簡単に“もち麦”をプラスできる。 

 

 

はくばく2019年秋冬向け新商品を9/1より発売！ 

～ はじめてでも手に取りやすいもち麦シリーズ：2品、食シーン広がるもち麦商品：2品、 

そば湯まで美味しい蕎麦ラインアップ：1品、チャネル限定大麦商品：3品 ～ 

＜旧品＞ 

そのまま使えるもち麦 

＜新商品＞ 

かけるだけもち麦 



■商品概要■ 

商品名 はじめて食べるもち麦 かけるだけもち麦 

規格 150g（25g×6袋） 50g 

価格 220円（税抜） 150円（税抜） 

賞味期限 360日 

原材料名 もち大麦（アメリカ又はカナダ） もち麦（もち大麦（アメリカ））、植物油脂（大豆

を含む）/トレハロース 

 

麺にも粉にも食シーン広がる“もち麦”商品が新発売！                         

もち麦の良さを引き出した食感訴求型もち麦乾麺 もち麦手もみ風うどん   

たこ焼6個でサラダ(1人分約150g)※と同量の食物繊維(1.6g)が摂取できる もち麦たこ焼粉   

※日本食品標準成分表2015年版（七訂）より、サラダはレタス100g・トマト50g。 

水溶性と不溶性の両方の食物繊維が含まれている、話題の「もち麦」。 

お米と混ぜて炊くだけでなく、麺や粉からでも「もち麦」をとることができます。 

また、「もち麦」特有の美味しさも実感できます。 

■商品特長■ 

＜もち麦手もみ風うどん＞ 

① もち麦ならではの“もちもち食感”と麺に凹凸をつけた“ちぢれ麺”で、 

つゆがよくからむ「もちもち新食感」。 

② 1食(90g)で1日分の食物繊維※が補えます。 

※1 日の食物繊維摂取量 （成人女性）は、目標量18g 以上に対して平均摂取量から3.2g 不足。 

「日本人の食事摂取基準 （2015 年版）」、「平成29 年国民健康 ・栄養調査結果」より 
 

 

＜もち麦たこ焼粉＞ 

① 天然の食物繊維が１袋(400g)当たり19.2g。 

② もち麦ならではの「ふわもち」食感。 

 

■商品概要■ 

商品名 もち麦手もみ風うどん もち麦たこ焼粉 

規格 180g 400g 

価格 250円(税抜） 330円(税抜) 

賞味期限 540日 360日 

原材料名 小麦粉(国内製造)、もち大麦粉、小麦たんぱく、

食塩／加工でんぷん 

小麦粉（国内製造）、もち大麦粉、糖類（ぶどう糖、

砂糖）、食塩、かつお節粉末、粉末醤油（大豆を含

む）、昆布エキスパウダー／調味料（アミノ酸）、

加工でんぷん、ベーキングパウダー 

 

 

 



お客様に好評いただいている「そば湯まで美味しい蕎麦シリーズ」に新たな味が新登場！                         

老舗蕎麦屋で提供されるような蕎麦とそば湯が味わえる そば湯まで美味しい蕎麦 柚子   

食塩無添加とこだわりの配合により、そば湯が飲めるほど本格的で好調に販売を伸ばしている「そば湯まで美味しい蕎麦

シリーズ」。高価格帯蕎麦の新しい付加価値品としてお客様のニーズに応えられる商品です。 

■商品特長■ 

① 老舗蕎麦屋で提供されるような食塩不使用の高配合蕎麦。 

② 食塩不使用なので、そば湯まで美味しく飲め、栄養を無駄なくとることができる。 

③ 石臼挽きそば粉5割、国産の柚子パウダー使用。柚子と蕎麦が織りなす香りを楽しめる。 
 

■商品概要■ 

商品名 そば湯まで美味しい蕎麦 柚子 

規格 180g 

価格 330円(税抜） 

賞味期限 180日 

原材料名 そば粉（国内製造）、小麦粉、柚子パウダー、小麦たんぱく/クチナシ色素 
 

 

手軽に食物繊維、“ドラッグストア専売”の“大麦”商品が新発売！                             

＜ドラッグストア 専売商品＞ 

国産大麦使用のフレークタイプ センイのチカラ   

調理なしでそのまま使えるゆでたもち麦 手軽にセンイもち麦     

食物繊維を簡単にプラス！ドラッグストア専売の大麦商品です。 

■商品特長■ 

＜センイのチカラ＞  

① 1袋で食物繊維5.5g。 

② 国産大麦使用、素材そのままな「フレークタイプ」。 

 

＜手軽にセンイもち麦＞ 

① 1袋(40g)で1日の不足分の食物繊維1/2※を補える。 

※1 日の食物繊維摂取量 （成人女性）は、目標量18g 以上に対して平均摂取量から3.2g 不足。 

「日本人の食事摂取基準 （2015 年版）」、「平成29 年国民健康 ・栄養調査結果」より 

② トッピング具材として、普段の食事に簡単に“もち麦”をプラスできる。 
 

■商品概要■ 

商品名 センイのチカラ 手軽にセンイもち麦 

規格 50g 40g×5袋 

価格 150円(税抜） 800円（税抜） 

賞味期限 360日 180日 

原材料名 大麦(国産) もち麦（もち大麦（アメリカ又はカナダ））、植物

油脂（大豆を含む）／トレハロース 



家庭用商品では“初”の「冷凍タイプ」のもち麦を新発売！                      

＜生協 限定商品＞ 

レンジで簡単！ごはんにかけておいしく食物繊維 国産 レンジでもち麦   

「もち麦のニオイが苦手」「家族が嫌がり止めた」「乾物だと使いにくい」という方に向

けて、もち麦特有のニオイを抑えた、使いたいときに使いたい分だけチンして使える冷

凍タイプのもち麦です。 

■商品特長■ 

＜国産レンジでもち麦＞  

① 市場で流通量の少ない「国産もち麦」を使用。 

② 蒸気炊飯により最適な硬さで炊き上げているので、もちもちぷちぷちとした食

感はそのままに、もち麦独特のニオイが少なく仕上がっている。 

③ チャック付きで保存に便利。 

④ 1食分(50g)で1日の食物繊維不足分の3/4※を補える。 

※1 日の食物繊維摂取量 （成人女性）は、目標量18g 以上に対して平均摂取量から3.2g 不足。 

「日本人の食事摂取基準 （2015 年版）」、「平成29 年国民健康 ・栄養調査結果」より 

 

■商品概要■ 

商品名 国産レンジでもち麦400g 

規格 400g 

価格 450円（税抜） 

賞味期限 365日 

原材料名 もち麦（もち大麦（国産））、植物油脂 

 

 

 

 

 

 

                                                        

【会社概要】 

社 名 ： 株式会社はくばく 

所 在 地 ： 〒409-3843 山梨県中央市西花輪4629 

代 表 ： 代表取締役社長 長澤 重俊 

設 立 ： 昭和16年4月15日 

資 本 金 ： 98,000,000円 

事業内容： 食品製造および販売 

U R L ： http://www.hakubaku.co.jp/ 

 

       

はくばくお客様相談室 

〒409-3843 山梨県中央市西花輪4629 

TEL.０１２０－０８９８９０ 

受付時間9：00～17：00（土曜、日曜、祝日を除く） 

商品戦略部 コミュニケーション推進室 

広報担当：秋山 

TEL：03-5623-3990 / FAX：03-3663-5891 

【商品に関するお客様からの問い合わせ先】 

【本件に関する報道関係からの問い合わせ先】 

http://www.hakubaku.co.jp/

