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株式会社  はくばく 

 

 

精麦加工の最大手である株式会社はくばく(本社：山梨県中央市、代表取締役社長：長澤 重俊)は麦茶のおいしい香

り成分の解明をし、第 64回日本食品科学工学会にて発表した。 

URL： http://www.hakubaku.co.jp/ 

【研究発表の概要】 

紅茶、コーヒー、ワインなど多くの飲み物は味・香りの違いを楽しむ嗜好品です。一方で、麦茶で味や香りを

じっくり楽しむ人は少ないです。そこで下記の理由から、大麦にこだわり続けてきたメーカーとして麦茶をもっ

とおいしく楽しんで欲しいという思いから麦茶のおいしい香り研究をスタートさせ研究成果である「麦茶フレ

ーバーホイール」を作成し発表しました。 

１． 麦茶にも味・香りの違いがあることをお客様へ分かりやすく伝えたい。 

２． 麦茶の味・香りを表現するツールを作り出し、お客様へ麦茶の特長や違いを分かりやすく伝えることで、

麦茶を「のどを潤す飲み物」から「味・香りの違いを楽しむ飲み物」に近づけたい。 

３． はくばくの麦茶商品の特長である「おいしい香り」の評価を正確かつ具体的で分かりやすくしたい。 

 

 

 

 

 

 

 
       

第 64回日本食品科学工学会（講演番号 3Fp7 フレーバーホイールと GC-O分析を用いた麦茶のかおり研究） 

後藤優佳、三尾建斗、松岡翼、鮎澤信昌、出江萌絵、時友結紀子（山梨大学）） 
 
はくばくはこれからもおいしい麦茶の研究と商品開発を行いお客様へ届けて参ります。 
        

フレーバーホイールを用いた麦茶のおいしい香り研究成果  

 

はくばく作成麦茶フレーバーホイール 

http://www.hakubaku.co.jp/


【会社概要】                          

社 名 ： 株式会社はくばく            

所在地 ： 〒400-0598               

      山梨県南巨摩郡富士川町最勝寺 1351   

代 表 ： 代表取締役社長 長澤 重俊           

設 立 ： 昭和 16年 4月 15 日 

資本金 ： 98,000,000円 

事業内容： 食品製造および販売 

URL     ： http://www.hakubaku.co.jp 

 

 

【本件に関する報道関係からのお問い合わせ先】 

株式会社はくばく 

担当  ： 市場戦略部 広報 山下 

TEL ： 03-5623-3990 

FAX   ： 03-3663-5891 

E-mail ： yamashita.nana@hakubaku.co.jp 
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